~=# — TAPAS ,ESPLENDIDAS"

L/ . Ve . . v Ve . v . .
\:} Tie mazi, mieli uzkandziai... Besizavédami,
& 2 rinkome receptus Ispanijoje, o kai k3 jau
2 kdiréme ir patys. Su Ziniomis bei $irdingai
Olivas ,FAMOSAS®

Juodosios alyvuogeés (be kauliuky), marinuotos masy nuosavu
(jau pagarséjusiu) budu - su medumi, ¢esnakéliu ir Zolelémis. Patikékit 6,-

Ejotes ,PINONELLA"

Sparaginés pupelés, uzkeptos su sariu ir kedro rie$utais, su trupuciu
tarkuoto muskato. Nuostabus uzkandukas, bet puikiai tiks ir kaip, pvz.,
garnyras prie kokio kepsnio 6,-

Setas ,,NEGRO Y BLANCO*

Pievagrybiai ir draugai, sausai apkepti paciy iSrastame, paslaptingame kitokiy
juodyjy pipiry ir prieskoniy misinyje (yra toks masy ,HOUDINI MAGIC MIX“™).
Su trupuciu kepto Cesnako. Intensyvu, bet uzkabina taip, kad atlaikyk... Dar
labai tinka kaip garnyras, ypac prie mésos 8-

Hummus ,,CARLITO’S WAY “

Avinzirniy ir sezamo tryné: aksomiskai Svelni bei naminiskai nuoSirdi.
I3jausta ir jgyvendinta Sefo Karolio. Sako, kad atsako asmeniskai ©
Atkeliauja su Svieziy darzoviy skiedromis 8-

Gambas ,,CLUB NAUTICO“

Tigrinés krevetés, labai karstai pacirskintos alyvuogiy aliejuje, su
esnakais, trupuciu $viezio Cilés pipiro ir balto vyno Ciurk3lele. Valgo ir
kapitonai, ir jUreiviai; valgo jy damos ir vaikai (tik be pipiro) 12-

Gambas ,,ARMADA"

Tigrinés krevetés, uzkeptos su Sonine (!), pievagrybiais, trupuciu Cesnako,
sdriu ir grietinéle. ]sptdingas bei tvirtas patiekalas - kaip Ispanijos
Armada © Démesio: sotu 12;

Gambas ,,DIABLO OLOROSO“

Tigrinés kreveteés, sausai apkeptos musy nuosavame (slaptame) sausy
prieskoniy misinyje HMM™, su trupuciu kardamomo bei ¢esnako.
Saldziai-astru ir zavingai aromatinga 12-

Chipirones ,SANTA CRUZ*

Jauni kepti kalmarai: mazi, mink$tuciai ir Svelnas. Tik vos, vos apvolioti
prieskoniuotuose miltuose ir greitai pacirskinti.

Salia: naminis majonezas su jsuktomis $vieziomis métomis. Atostoginis
Kanary dvelksmas 8-

Croquetas ,MADRILENOS*

Kroketai su viduje jsuktais ¢ioriso de$ros gabaliukais: ,tapiskiau® uz $ig
tapa, ko gero, neblina. Prie Sviesaus aluCio - puikiai;

prie lengvo vynelio - ypac¢; prie gero gyvenimeélio - nuolat 6,

Esparragos ,,0CULTOS*

Sparagai (smidrai), uzkepti su serrano kumpio skepetaite. Patiekiami su
masy NAMINIU majonezu, j kurj jsuktas ir pesto koSelés sidlas. Yra kas ir
po dviguba porcija Sio sexy uzkanduko uzsako 6-

Patatas ,,MEJORAS"

Jaunos bulvelés su Cioriso deSra: bulvelés apvirtos ir po to apkeptos su
astriukais, trupuciu kapoto Cesnako, Svieziu rozmarinu, su dar

Siuo-bei-tuo. Ir sotu, ir kvapnu. Rimtas reikalas 8-

KUO BANDOME PELNYTAI

GARSETI

Bistec ,TARTARO"

Zalios jautienos (smulkiai kapotos, grieztai ne maltos!) ATSAKINGAS pasirodymas:
su 13 ingredienty ir jmaiSytu putpelés kiauSinuku.

Kas isdrjsta, tas neklysta. Labai tinka su Saltos-baltos taurele arba prie

RIMTOS tekilikés. Bet labiausiai - kaip jums norisi © 16,

Bocadillo ,,CRISTOBAL" (Abierto)

Mégstamas (atviras) Kristupo sumustinis: ciabatta duona, uztepta tikru sviestu;
uzklota tikra desra su trumais (!); dar — plonytémis pomidoro riekelémis;
pabarstyta 3viezia lapine kalendra bei tyru alyvuogiy aliejumi. Ir tiek.
Plaukiojom - Zinom 6,

Pan,LITUANICA"

Kepta lietuviska duona su Cesnaku, kokia ispanams ir nesisapnavo...

Su daaaaug sdrio ir naminio kremo

(Na, pvz., jeigu atéjote pas mus su draugu i$ uzsienio, tai kaip gi be Sios
tradicijos prie lietuvisko alucio?!) 6-

Platillo ,DUQUE"
Keturiy sdriy kunigaikscio lékstuté (patiekiama su ciabatta duona).
Labiausiai: prie vyno ir tarp 2-3 draugy! 16-

Platillo ,,PRINCESA"
Keturiy mésyciy princesés lékStuté (patiekiama su ciabatta duona).
Labiausiai: prie vyno ir tarp 2-3 draugy! 16,

_ . TACOS ,BANDIDOS"
g‘% AutentiSki receptai i5 San Francisko, iS

7 garsiojo meksikieCiy ir kity latinos kvartalo
Mission District (,La Mision®). Ne maziau

v ,,CARNE" (JAUTIENA): prabangiai, gaiviai, mielai elegantiskai
Kumpis marinuotas paslapcia. Viskas pabarstyta Svieziomis pico de gallo
salotomis su Sviezia lapine kalendra. Patiekta su crema con queso (grietinés ir
strio padazu) 7-

v,,CERDO* (KIAULIENA): Zudikiskai, intensyviai, i$ koto ver¢ian¢iai
Karka virta naktj, su prieskoniais. Po to trumpam uzmesta ant Zarijy (!) Viskas
patiekta su marinuotais raudonaisiais svogunais ir ridikéliais bei Sviezia
lapine kalendra. Pagarbinta nopalitos (marinuota kaktusy ,meésyte®) 7-

v',POLO" (VISTIENA): patiuozusiai, aromatingai, viva-la-fiesta (iskai)
Vista plésyta, apkepta su rimtais prieskoniais, 0 masy ,guacas” daromas
a mano - kasdien. Padabinta marinuotais raudonaisiais svoglinais bei Sviezia
lapine kalendra. Pagarbinta nopalitos (marinuota kaktusy ,mésyte®) /-

NB: tacos ruosiame su kvietiniy milty paplotéliais (ne kukurdzy) ir patiekiame minkstus
(ne traskius)

NACHOS ,GAUCHOS"

Saziningai, nuosirdZiai ir gausiai: pagarbinta nopalitos (marinuota kaktusy
~mésyte”), pabarstyta pico de gallo salotomis. Atkeliauja su grietinés ir strio
padazu crema con queso bei mlsy naminiu ,guacu” $alia. Atlaikykit © 11,

GUACAMOLE ,TRES AMIGOS*

Svieziy avokady tryné: misiskj ,guac’a“ darome nuo nulio - kasdien (!) Su daug
Sviezios lapinés kalendros, Svieziomis laimo sultimis ir TRIJY rasiy Svieziais
pipirais 7-
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DAR DAUGIAU GERYBIU

IR MAISTAS, IR VAISTAS": NENUOBODZIOS SRIUBOS

»-R0OJO DEL MAR”

TirStai raudona jaros gérybiy gérybé, iSburta su pomidory tryne,
rimtais prieskoniais, jtikinamu astruméliu ir - savaime - skaniais jary
gyventojais. Toks beveik pats sau pagrindinis patiekalas gaunasi.

O jau kaip sveikata pataiso...© 11-

,CARPE DIEM*

LSALTIBARSCIAI“ (Tik Siltojo sezono metu!)

Ka Cia daug aiskinti - puikds, naminiai, tirsti ,Saltiakai".

Su bulvelémis $alia, kaip ir pridera. Latino ar no latino,

bet mums be juy kazkaip nesigauna, kai sauluté Sildo...© 6,

Cia taip vadinama ,dienos sriuba“, bet mes tikrai stengiamés,
kad baty dél ko ,skinti dieng” (Kaip jums Siandien???) 6,

,AVE SANITAS": DOSNIOS SALOTOS

LCLASICA"

Buivolés pieno burrata siris, Sviezias bazilikas, vySniniai
pomidorai, naminis pesto padazas, tyras alyvuogiy aliejus.
Mielai artimai 13,

~FORTUNA"

+INTRIGA"

Virtos grikiy kruopos, Sviezi Spinatai, raudoni svogtny sidleliai,
morkos, kuminas, Sviezi esnaky laiskai, tyras alyvuogiy aliejus.
Sveikai norisi  9,-

Anties kratinélés pjausneliai, daug graZziy Zalésiy, $viezio raudonojo greipfruto ,mésa".

Tikras lobis 13-

NB: antj kepame rausvai, kaip geruose namuose pridera. Bet jei norit ,iki galo™ sakykit...

,SOCIAI IR AISKIAI:
GALINGI MESAINIAI » RIMTOS DESRELES

Mésainiai:

~KING-KONGAS*

Su jautiena: misy paciy malta, lengvai brandinta natdraliuose
prieskoniuose ir iSkepta gerokai rausvai. Daug darzoviy Sviezienos,
nuosSirdus romesco padazas ir dar keli skanuméliai. Raumeningas,

bet zavingas 13-

~GODZILA"

Su vistiena: plésyta, apkepta, su misy Sviezutéliu guacamole, raudono
svoguno sidleliais ir dar keliais dziugesiukais. IS iSvaizdos gal ir
baisokas, bet viduje — labai mielas ir atominis 11-

(Mésainiai patiekiami tradiciskai - su ,friskémis®)

7/

Desrelés:
~-TOREADOR"
Jautienos: nuostabiai skoningos ir TIKROS.
Tamsios, tvirtos, bet purios 13-
~PORCAMOR*
Kiaulienos: storulés, grazulés ir SULTINGUOLES.
Rausvos, dosnios ir laimingos 11-

(Desreles patiekiamos su virtomis ir cesnakiskai apkeptomis mazomis
bulvelémis ,su Svarkeliu®)
TACIAU: jei dar ko nors 3alia - tik pasirinkite ir netylékite

5 ,TIK TARP SAVU": o
CEPSINTYS SONKAULIAI ~ ISDYKELISKI
SPARNELIAI

Sonkauliai ,BANDERA PIRATA"

Ilgieji: /berico parSelio, maitinto gilémis. Absoliuc¢iai RIMTAS masy
,tdzas rankovéje”. DidZiuojamés, ripinamés ir to neslepiame.

Ir Vilniuje keliame savgjg PIRATY VELIAVA 18-

(Sonkauliai patiekiami su $vieZiy kopasty salotomis ,Koleslovas®)
TACIAU: jei dar ko nors 3alia - tik pasirinkite ir netylékite

Vis€iuky sparneliai ,,ABUELA"

Jaukiai-gaiviai-astroki: kepti krosnyje — jokiy ,friticriniy®!

Patiekiami su kompetetingai ugniagesisku, Svelniai kreminiu mélyno
sdrio padazu 14

(ZIAURIAI dera su misy namy ,MARGARITA PICARA" - visu gso¢iu! Kaip
mociuté Meksikoje pasakyty:,Jeigu po to gali nesusimoves iStarti
.kompetetingai ugniagesisku®, prie baro gali dar daug..." ©)
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IR... SIU NAMU SIELA:

+LA PARRILLA MAGICA"-

GYVAS, TIKRAS SEXY

GRILIS

Amxgos, DEMESIO: dél steak’y pjovimo ir mésos ruosimo savasties kaina nurodyta 100-ui gramy gryno porcijos svorio prie$ kepant. Batinai klauskite
masy personalo, KOKIUS gabalus Chef’as turi Siandien (blina, kad svyruojam tarp 150 g ir 350 g...) ISskyrus T-BONE: ten kita daina (zidr. Zemiau)

Tafp Pat: jeigu mums nieko nesakysite, tai visg jautieng kepsime j gerokai raudonesne puse (,medium rare®)
Taip pat-z: prasome pasirinkti priedus i$ masy nuosirdaus saraso (zidr. zemiau), nes VISI griliaus patiekalai atkeliauja ,nuogi“ - kaip gamta sutvére... ©

Taip pat—;: sitilome pasvarstyti vienos steak’o porcijos skai¢iavima 2-3 asmenims (jei ne Ziauriai iSbadéje). Mes ,neskipinam® - nei ties kokybe, nei ties

porcijy dydziu ©

Y Jautienos steak’as: ,HANGER® (Suomija)
Plona, daili papilvés vidaus mésyté - liekna, bet labai ,jautieniskai” skoninga.
Netradicinis, bet madingas gabaliukas, dar vadinamas ,mésininko steak’u“- nes
jprastai mésininkai pasilikdavo $ig dalj sau... 9-/100¢g

Y Jautienos steak’as: ,BLACK ANGUS RIB EYE“ (iikis ,The Black®, Urugvajus)
Puikus ir sultingas pasirinkimas - lietuviskai vadinamas ,antrekotu®, bet mes
nesivarginame: ribajus”ir yra ,ribajus‘®© Zaliose Urugvajaus pievose auginti
galvijai, pabaigoje 120 dieny maitinti grlidais. Veza nejuokingai 11-/100¢g

*Jautienos steak’as: ,,.BLACK ANGUS STRIPLOIN PRIME*
(Okis ,Creek Stone“Kanzasas, JAV)
Visidka grill klasika - nugariné, kokia ir turi bti! Sis tkis labai didZiuojasi tuo,
jog patenka tarp 1% geriausiy pasaulio ,Black Angus® veislés jauciy augintojy.
Tikrai jsimintinas kasnis 13-/100g

Y Jautienos steak’as: ,UMI BMS 5+ STRIPLOIN (iikis ,,Umi*, Urugvajus)
5+ kategorija (Beef Marble Score) skiriama ypatingo ,marmuringumo*
(tarpraumeninio riebaly ,rasto”) jautienai. Grieztai jokiy hormony ir 200 dieny
gridy dieta. Tai reiskia nuostaby puruma, fantastiska ,jautieniskuma“ir
iSlavinto skonio Svente kiekviengkart 13-/100g

Y Jautienos steak’as:, WAGYU STRIPLOIN (akis ,,Ink", Urugvajus)
Ir mums, ir jums labai pasiseké - turime tiesiog NUOSTABIA ,uagju” jautieng,
auginta japoniskomis tradicijomis, taiau uz europietiska kaing!

Uzburiame jus: nepraleiskite tokios progos 14-/100 g

Y Jautienos steak’as: 30 DAYS DRY AGED T-BONE* (Lietuva)
Sj Chefo Karolio ,projekta” reikia pamatyti, kad patikétumét...
Nesigasdinkit: vaizdas pribloskia tik pradZioje. Po to jau pribloskia skonis -
ypac ar€iausiai kaulo...
Démesio: svoris blina nuo 500 g iki 650 g - matuokités protingai © 13-/100g

Y Pusé viétiuko ,PARA CALMA"
Marinuota laselyje medaus, birsnelyje Svieziy citrinzoliy, su trupuciu mango...
Labai sultingas ir kvapnus. Siandien besijauciantiems iSraiSkingai ramiai 14-

¥ Puseé vis€iuko ,PARA PASION*
Marinuota su SVIEZIAIS jalaperio ir habanero pipirais (astroka!), birsneliu
cinamono ir ¢iurk3lele apelsiny suléiy... Siandien i¥gyvenantiems suvaldytg
aistra 14-

Y¢ Antiuko kriitinélé ,PATO HONESTO"
Minksta, sultinga, su trupuciu prieskoniy. Kepame rausvai, ir tuo
didZiuojameés. Tiesiog mielai, saziningai... antiska 16,

YX Visa Zuvis dorada ,AMOR DE PESCADOR"®
Jdaryta keliais citrinos griezinéliais, Sviezio pankolio riekelémis ir baziliko
lapeliais. I3 iSorés traski, i$ vidaus prabangi. Tikra Zvejo meilé 16,

Y& Astuonkojis ,PULPO SICILIANO*
Ilga, graksti ir autentiska koja (na, gerai - Ciuptuvas), papuosta saloty ir padazo
daugiaspalve. Labai stengiamés, kad bty puru, kvapnu ir tikrai sauléta 22-

NUOSIRDUS PRIEDAI:
3-

v SvieZiy darzoviy salotos, perlietos trupuciu klasikinio, naminio
vinaigrette (,vinegret®) padazo

v" Ant grilio keptos darZovés (vos, vos pakutentos masy slaptais HMM™
prieskoniais

Sefo marinuotos darzovés (3iy tiesiog REIKETY paragauti...)
Naminés kopisty salotos ,Koleslovas®

Gruzdintos bulvytés ,fry$kés” su trupuciu naminio trumy padazo $alia

RN NN

Virtos ir krosnyje diimiskai-¢esnakiskai apkeptos jaunos bulvytés
,Su Svarkeliu®

V" Virtos bulguro kruopos su $vieZiomis grazgarstémis, Sviezia saldziaja
paprika, vySniniais pomidorais ir trupuciu tyro alyvuogiy aliejaus

V" Virtos grikiy kruopos su darzovémis ir petrazoliy pesto padazu

MUSU NAMINIAI, AUTENTISKI PADAZAL

2-

,CHIMICHURRI*
Pagarséjusiai klasikinis, gaiviai astrokas, labai 3viezias, zoliskas ir
nuostabiai tinkantis prie... VISKO (net Zuvies). Uzburiantis. UZ-BU-RIAN-TIS

LCHIPOTLEZCAL"

Tokia diiminé, aStroka, ryskiai raudona pomidoriné magija, j kurig dar
pilame ir laselj Meksikos raganautojy paslapties - mezcal’io.

Ramiai prabangus

»MAGIC MUSHROOMS*

Svelnus, bet aktyvus baravyky ir pievagrybiy duetas, palaimintas
Sauksteliu garstyciy, Slakeliu balto vyno ir pliurpsneliu grietinélés.
TirStai elegantiskas

,MISKO BROLIY“
Su rakytomis (!) spanguolémis, ¢iurksle raudono vyno, kadagio
uogomis, cesnaku ir rozmarinu. Maloniai intensyvus




.

+SALDZIADUSIAMS”
MUSU DESERTAI

~CREMA CATALANA®
Gaivus ir lengvas kremas su ta traskia deginto cukraus plutele — Katalonijos creme briilée versija. Masiské dar ir su birsneliu
cinamono. Koketiskai  7-

»,CHURROS CON CARAMELO"“
Keptos purios te3los ,virveliy® raizginiai, papuosti baltu sniegu. (Ei, ¢ia tik cukrus! PaZidrékit j kaina...) Salia - nuostabiai lipnus ir truputélj
sadytas, Siltas skystos karamélés padazas. Linksmai  7-

~-TARTA DE QUESO"
Dar Zinomas kaip ,degintas” Ispanijos Basky regiono ¢yzkeikas: labai purios tekstlros, be teslos pagrindo, nuostabiai kreminis ir israiskingas.
Sventi¢kai  7-

~HELADO PISTACHO"
Mielos LABAI GERY pistacijy ledy bombikeés, palaimintos skysto Sokolado pavarvinimais ir Svieziy méty lietu€iu. Elegantiskai 6,
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