
 

 

California – ko gero labiausiai ispaniškai kalbanti valstija JAV. Tai ir atsispindi 

patiekaluose. Terminas „Kalifornietiškas meniu“ iš vienos pusės labiau 

ispaniški patiekalai, iš kitos – patiekalai valgomi vėlai vakare. Enjoy! 

California is probably the most Spanish-speaking state in the USA. And that's 

reflected in the food. The term 'Californian menu' is more Spanish dishes on 

the one hand, and late-night dishes on the other. Enjoy! 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

     

 

           COMIDAS 

 

PATIEKALAI 

 

FOOD



– patiekalas-žvaigždė jau beveik 15 metų! 
– our signature dish for 15 years! 

– patiekalas aitrus  

– spicy dish 
 
                                                                                                    Ⓝ - naujas patiekalas / new 
 
                                                                                                      

 

  

 
OSTRAS / AUSTRĖS / OYSTERS 

 

Del dia 1 vnt./pcs 3,6 
Austrė Dienos laimikis 
Oyster Catch of the day 

Gillardeau 1 vnt./pcs 4,8 
Austrė Gillardeau 
Oyster Gillardeau 

Austrės patiekiamos su juoda duona, sviestu ir padažu: shallot svogūnų ir raudonojo vyno actu 
arba imbiero-čili pasirinktinai 
All oysters are served with bread, butter and sauce: with shallot and red wine vinegar or ginger- 
chili of your choice 

 

Bloody Mary Sabor 6 vnt./pcs 28 Ⓝ 
Austrės su Bloody Mary šotais  
Oysters with Bloody Mary shots 

 

TAPAS 

Caviar de Esturión Negro 38 Ⓝ 
Juodieji eršketo ikrai (20 g.) su grietinėlės sviestu ir skrudinta baguette 
Black sturgeon caviar (20g.) with cream butter and toasted baguette 

 

Almendras Tostadas 6 Ⓝ 
Skrudinti migdolų riešutai su sūriaja medaus karamele ir skrudintais sezamais 
Roasted almond nuts with salted honey caramel and toasted sezame seeds 

 

Aceitunas negras de casa 6 
Meduje ir balzamike marinuotos juodosios alyvuogės, pagardintos žolelėmis 
Honey-balsamic marinated black olives with herbs 

 

Tapenadas 8 
Užtepėlės: chorizo, džiovintų baravykų, alyvuogių su  skrudinta surdough duonelė 
Tapenade with chorizo, dried porcini mushrooms, olives and toasted  surdough bread



 
 

 
Pueblo 5  
Smulkinti pomidorai su česnakais ant skrudintos ciabatta duonelės 
Diced fresh tomatoes and garlic on roasted ciabatta 

 

Tres quesos 14 
Trijų rūšių brandinti ispaniški sūriai su grissini lazdelėmis, figų džemu ir šviežiomis uogomis 
Spanish matured cheese trio with grissini sticks, fig jam and fresh berries 
 

Gambas con pan 8 
Tigrinės krevetės su sobrassada ant ispaniškos duonelės 
Tiger shrimps with sobrassada on Spanish bread 
 

Jabugo y salchichon 14 
Mėsos ir dešrų rinkinys: vytinta lomo Ibérico, chorizom serrano vytintas kumpis, grissini  lazdelės, 
prieskonine duona, alyvuogių aliejus 
Assorted meats and sausages: cured lomo Ibérico, chorizom serrano dried ha, picos de pan sticks, 
olive oil 
 

Pata negra    30 
36 mėn. vytintas kumpis Jamón Ibérico su mūsų prieskonine duona ir alyvuogių aliejumi 
36 month-cured Jamón Ibérico ham with our spiced bread and olive oil 

 

Costillas de maiz 6 
Kukurūzų „šonkauliukai“ su rūkytų paprikų aioli 
Corn ribs with smoked paprika aioli 
 

Pimientos de Padrón     8 
Alyvuogių aliejuje skrudinti Padrón  pipirai, pagardinti Maldon druska 
Olive oil-roasted Padrón peppers, flavored with Maldon salt 
 

Patatas bravas  7 
Apkeptos mini bulvytės su rūkytos paprikos aioli 
Baby potatoes with smoked paprika aioli 
 

Pinchos de Pollo 8   
Vištienos iešmeliai aštriame BBQ padaže 
Chicken skewers in hot BBQ sauce



 

ENSALAS / SALOTOS / SALADS 

Ensalada de pollo y aguacate 12 
Grilyje kepto viščiuko filė ir avokado salotos su mangų – čili salsa bei kanapių sėklomis 
Grilled chicken fillet and avocado salad with mango – chilli salsa and hemp seeds 

 

Ensalada de queso halloumi               10 Ⓝ 
Grill halloumi sūrio salotos su miško uogomis ir medaus – balzamiko padažu 
Grill halloumi cheese salad with wild berries and honey – balsamic dressing 

Ensalada Hollywood con gambas 14   
„Hollywood“ salotos su tigrinėmis krevetėmis Cezario stiliumi 
“Hollywood” salad with tiger shrimps in Caesar style 
 
 

                            SOPAS / SRIUBOS / SOUPS 

Sopa Vasca 10  
Baskiška jūros gėrybių ir žuvies sriuba, gardinta šafranu ir šlakeliu brandy 
Basque seafood and fish soup, flavored with saffron and splash of brandy 

 

Caldo de TERNERA 10  
Jautienos sultinys su ravioli su sobrassada ir chorizo traškučiais 
Beef brotj with ravioli with sobrassada and chorizo chips 

 

Gazpacho 8  
Tradicinė ispaniška šalta pomidorų sriuba (gegužės - rugsėjo mėn.) 
Traditional Spanish cold tomato soup (available May – September) 
 
 
 
 
 
 
 
 



                                        CALLIENTES / KARŠTIEJI / SPECIALS 

Paella de marisco 14  
Paella su jūros gėrybėmis ir šafranu (penktadieniaias – šeštadieniaias) 
Paella with seafood and saffron (Friday – Saturday) 

Nachos al horno 10  
Nachos, užkeptos su paprikų sūriu, jalapeño pipirais ir namų gamybos taco padažu 
Oven-baked nachos with paprika cheese, jalapeño peppers and homemade taco sauce 

 

Bolitas de queso 10  
Trijų sūrių spurgytės su jalapeño pipirais ir naminiu pesto aioli 
Three sort cheese balls with jalapeño peppers and home pesto aioli 

 

Buffalo wings (Alitas de pollo) 14  
Aštrūs viščiuko Buffalo sparneliai su salierų stiebais bei Danablu sūrio ir „Frank’s Red Hot“ 
padažais 
Spicy Buffalo wings with celery, Danablu cheese sauce and “Frank’s Red Hot” sauce 

 

Pollo Flamenco 12  
„Flamenco“ – kepta viščiuko filė traškioje migdolų plutelėje su svieste keptomis daržovėmis, 
pagardinta abrikosais ir medaus padažu 
“Flamenco” – oven roasted chicken breast with a crispy almond crust and butter-roasted 
vegetables, apricots and honey sauce 

Chorizo al vino 14 
Vyne kepta chorizo su mini bulvytėmis ir skrudinta ciabatta duonele 
Wine-roasted chorizo with baby potatoes and roasted ciabatta 

 

Venado con pimienton y potatas 16 Ⓝ 
Kepta elniena su paprika ir mini bulvytėmis 
Roasted venison with paprika ir baby potatoes 
 

Fritura Andaluza          16 Ⓝ 

Gruzdintos žuvytės tempuroje su pesto aioli padažu 
Fryed small fishes in tempura with pesto aioli  sauce 
 



 
PIL PIL 

Kepti alyvuogių aliejuje patiekalai su česnaku ir piri piri pipirais, 
patiekiama su mūsų prieskonine duona 

Roasted in olive oil with garlic and piri piri, served with our spiced bread 
 

Gambas al ajillo 14   
Keptos tigrinės krevetės su česnakais 
Roasted tiger shrimps with garlic 

Calamaritos con chorizo 14  
Mažieji kalmarai ir chorizo 
Baby squids and chorizo 

 

 
PARRILLA / NUO GRILIAUS / FROM THE GRILL 

Hamburguesa California 19  
„California“ mėsainis su amerikietiškos brandintos jautienos sirloin maltiniu (200g) 
“California” burger with matured sirloin beef patty (200g) 

 

Hamburguesa „Surf and turf“ 26 Ⓝ 
„California“ mėsainis su amerikietiškos brandintos jautienos sirloin maltiniu ir keptomis krevetėmis  
“California“ burger with American matured sirloin beef patty and grilled prawns  

 

Hamburguesa de portobello y queso de Halloumi       18 
Suvožtinis su Portobello grybu ir Halloumi sūriu, karamelizuotais svogūnais ir chimichuri mayo 
Portobello mushroom burger with Halloumi cheese, caramelised onions and chimichuri mayo 

Mėsainiai ir suvožtinis patiekimi su sviestine bandele brioche, skrudintais svogūnų žiedais ir batatais 
All burgers are served with brioche bun, onion rings and sweet potatoes 
 

Tomahawk de cerdo        22 Ⓝ 
Sausai brandintos kiaulienos tomahawk su baby bulvytėmis, Portobello grybu, halloumi sūriu bei 
chimichuri padažu 
Dry-aged pork tomahawk with baby potatoes, Portobello mushroom, halloumi cheese and chimichuri 
sauce 

 
Costillas Americanas  18  
Kalifornietiški BBQ šonkauliai su mini bulvytėmis, svieste užkeptu česnaku, kukurūzo burbuole ir 
craft alaus padažu 
Californian BBQ ribs with baby potatoes, butter-roasted garlic, corncob and craft beer sauce 

 

Plato de mare 36 
Ant grotelių keptas aštuonkojis, rausvasis tunas, jūros šukutės, Patagonijos kalmaras, midijos, 
patiekiama su daržovėmis ir bagna càuda padažu 
Grilled octopus, pink tuna, sea scallops, Patagonia squids, mussels served with vegetables and 
bagna càuda sauce 



 
                                       POSTRES / DESERTAI / DESSERTS 

Crema Catalana 8  
„Crème Brûlée“ pirmtakas – ispaniškoji Crema Catalana su rudojo cukraus ir brendžio plutele 
The original “Crème Brûlée” – Spanish Crema Catalana with brown sugar and brandy crust 

 

Tarta de queso „ New York“ 9  
Sūrio pyragas „New York“, pagardintas šviežiomis avietėmis 
Cheesecake “New York” with fresh raspberries 

 

Helado de limón merengue 12 
Ledų ir bèze desertas su šlakeliu saldžiųjų citrinų naminukės 
Ice cream and bèze dessert with a splash of sweet citrus moonshine 
 

Camembert al horno 15 
Keptas Camembert sūris su figų džemu, skrudinta sourdough bruschetta ir šviežiomis uogomis 
Baked Camembert cheese with fig jam, sourdough bruschetta and fresh berries 
 
Sorbete Porn Star           12 Ⓝ 
Porn star šerbetas su karamelizuotu pasifloru ir šlakeliu prosecco 
Porn star sorbet with caramelised passion fruit and a splash of prosecco 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
Visos kainos nurodytos eurais / All prices are in euros 

Apie galimus alergenus mūsų patiekaluose teiraukitės padavėjo / About possible allergens please ask waiter 



 

 

 

 

 

 

 

 


