
 

 

ŠALTI PATIEKALAI | COLD APPETIZERS 

 

Marinuotos alyvuogės 5.50 € 

 Marinated olives 5.50 € 

 

Mėsų rinkinys 15.00€ 

Charcuterie plate 15.00 € 

 

Sūrių lėkštė 15.00 € 

Cheese platter 15.00   

__________________________________________ 

 

RAW 

 

Austrė „Cap horn“ Nr. 2 4.50 € 

Oyster ,,Cap horn“  Nr. 2 4.50 € 

 

Elniena totoriškai 18.00 € 

Venison tartare 18.00 € 

 

Dorados „Ceviche“ 17.00 € 

Dorada ceviche 17.00 € 

 

Geltonuodegės „Ceviche“ 18.00 € 

Yellowtail ceviche 18.00 € 

 

„Eryngii“ grybų „carpaccio“ su „pancetta“ 15.00 € 

Eryngii mushroom carpaccio with pancetta 15.00 € 

 

Skumbrės „Sashimi“ 15.00 € 

Mackerel sashimi 15.00 €  

 

Tuno „Tataki“ 17.00 € 

Tuna tataki 17.00 € 

_______________________________________ 

 

KEPTUVĖS | KARŠTI UŽKANDŽIAI 

 HOT PANS | HOT APPETIZERS 

 

Krevetės su morkomis ir salierais 15.00 € 

Prawns with carrots and celery 15.00 € 

 

„Portobello“ grybas su svogūnų džemu ir ožkos sūriu 15.00 € 

Portobello mushroom with onion jam and goat cheese 15.00 € 

 

Juodosios tigrinės krevetės su krevečių “Bisque” ir porais 19.00 € 

Fried black tiger prawns with prawn bisque and leeks 19.00 € 

 

Jūros gėrybių keptuvėlė 30.00 € 

Seafood pan 30.00 € 

 



 

 

 

 

PAGRINDINIAI PATIEKALAI | MAIN COURSES 

 

Aštuonkojo koja 34.00 € 

Octopus leg 34.00 € 

 

Marmurinio ešerio filė 29.00 € 

Stone bass fillet 29.00 € 

 

Jautienos antrekotas (Argentina, 230g.) 34.00 € 

Beef entrecote (Argentina, 230g.) 34.00 €    

 

Ėriuko „Rump“ kepsnys 27.00 € 

Lamb rump steak 27.00 € 

 

________________________________________________ 

 

DESERTAI | DESSERTS 

 

„Churros“ su kvapiosios tongapupės padažu 9.00 € 

Churros with tonka bean sauce 9.00 € 

 

Sūrios karamelės desertas 9.00 €   

Salted caramel fondant 9.00 € 

 

„Nocciola Toscana“ 10.00 €  

 

,, Creme brulee “ 8.00€ 

________________________________________ 

 

SOMM DEGUSTACINĖ VAKARIENĖ | SOMM TASTING DINNER 

 

Raudonojo ešerio užkandis su degintais persikais, mėtų ir bazilikų aliejumi 

Red drum appetizer with burnt peaches, mint and basil oil 

*** 

Elnienos “Tataki” su ponzu, rozmarinų majonezu ir topinambų traškučiu 

Venison tataki with ponzu, rosemary mayonnaise and jerusalem artichoke crisp 

*** 

Jautienos “Flank” kepsnys su pomidorų “Curry”, kepintų migdolų bei žolelių padažu 

 Beef flank steak with tomato curry and roasted almond and herb sauce 

*** 

Šaltalankių ir svarainių ledai su karamelizuoto baltojo šokolado kremu 

Sea buckthorn and quince ice cream with caramelized white chocolate cream 

 

 +4 vyno taurės | +4 glasses of wine 

 

100.00 € 
 

 

 

 

 

 

Maloniai prašome teirautis apie sudėtyje esančius alergenus aptarnaujančiojo personalo 


