
WEDNESDAY
M u s h r o o m  s o u p  w i t h  c r e a m ,  m e l t e d  c h e e s e  a n d  v e g e t a b l e s

I  P u m p k i n  s t e a k  w i t h  c h i c k p e a  p u r e e  a n d  f e t a  c h e e s e

I I  L a s a g n a  w i t h  b e e f ,  s w e e t  p e p p e r s ,  c a r r o t s ,  o n i o n s  a n d  b e c h a m e l  s a u c e

TUESDAY
T o m a t o  s o u p  w i t h  b e a n s ,  c h i c k e n  a n d  v e g e t a b l e s

I  C r i s p y  c h i c k e n  s t e a k s  w i t h  m a s h e d  p o t a t o e s ,  c a r r o t  s a l a d  a n d  g a r l i c  s a u c e

I I  S u p e r f o o d  s a l a d  w i t h  g r i l l e d  s a l m o n ,  B o l i v i a n  p i g e o n ,  a v o c a d o ,  l e n t i l s  a n d  p u m p k i n

BUSINE﻿SS  LUNCH
02.17 - 02.21

11:30 - 16:00

    SOUP     3.5 Eur
   I  MAIN    7  Eur
 II  MAIN   9 Eur

For advance reservation contact by phone          +370 655 50 960

SALMON  ROAST   9 Eur
w i t h  r i c e  o r  p o t a t o  w e d g e s

w i t h  f r e s h  v e g e t a b l e s  o r  b r o c c o l i

CHEF’S  OFFERS  

CHICKEN SCHNITZEL   9 Eur
w i t h  r i c e ,  m a s h e d  p o t a t o e s  o r  f r e n c h  f r i e s

w i t h  c a r r o t  o r  f r e s h  v e g e t a b l e  s a l a d

w i t h  g a r l i c ,  m u s h r o o m  o r  b b q  s a u c e

THURSDAY
C r e a m y  s o u p  w i t h  b r o c c o l i  a n d  c a u l i f l o w e r

I  A s i a n  p a s t a  w i t h  p e p p e r s ,  o n i o n s ,  c a r r o t s ,  z u c c h i n i ,  c o c o n u t  m i l k  a n d  s e s a m e  s e e d s

I I  F r i e d  p o r k  r o a s t ,  s t e w e d  w i t h  p i c k l e d  c u c u m b e r s ,  c a r r o t s ,  s e r v e d  w i t h  b o i l e d - f r i e d  p o t a t o e s

MONDAY
B o r s c h t  w i t h  s a u e r k r a u t ,  p o r k  r i b s  a n d  s o u r  c r e a m

I  Z u c c h i n i  p a n c a k e s  w i t h  s a l m o n

I I  P a s t a  B o l o g n e s e  w i t h  f r i e d  g a r l i c  b r e a d  a n d  h a r d  c h e e s e

S E A S O N A L  D R I N K S

 S e a  b u c k t h o r n  t e a   4   E u r

R a s p b e r r y  a n d  b l u e b e r r y  t e a   4  E u r

 G i n g e r  a n d  c u r r a n t  t e a   4  E u r

P u m p k i n  s p i c e  l a t t e   5  E u r

G i n g e r b r e a d  l a t t e   5  E u r

FRIDAY
C h i l i  s o u p  w i t h  g a r l i c  b r e a d

I  C r i s p y  e g g p l a n t  s e r v e d  w i t h  s a u t é e d  p e p p e r s ,  o n i o n s ,  c a r r o t s  a n d  t o m a t o  s a u c e  

I I  P i t a  w i t h  s h r e d d e d  b e e f ,  h o t  g r e e n  p e p p e r ,  h a r d  c h e e s e ,  p e p p e r s  a n d  b b q  s a u c e

WARM BEEF SALAD  9 Eur
b e e f ,  p u f f  p a s t r y - c h e e s e  p a t t y ,  e g g  b e n e d i c t ,

m i n i  t o m a t o e s ,  l e t t u c e  l e a v e s ,  s o y - t e r i y a k i  s a u c e

FRIED CAULIFLOWER  8.5 Eur 
c a u l i f l o w e r  s t e a k ,  p a r s n i p  p u r e e ,  p i s t a c h i o

k e r n e l s ,  p o m e g r a n a t e s ,  p e s t o  s a u c e

I Main dish + Dessert of the day + coffee (black or with milk) 
 10.5 EUR 

II Main dish + Dessert of the day + coffee (black or with milk) 
12.5 EUR


